GUIA DO PROFESSOR | 7° ANO | RAZAO E PROPORGAO

Bingo: receitas proporcionais

AJUSTAR INGREDIENTES SEM MUDAR A RECEITA

Cada quadro mostra um ingrediente, a quantidade da receita-base e a mudanga no numero de porgdes. A crianga aplica o
fator indicado e encontra a quantidade ajustada.

COMO JOGAR

1. Imprima as paginas 2 a 41: uma cartela por estudante ou dupla.

2. Recorte as 12 cartas de chamada das paginas 42 e 43.

3. Leia a quantidade ajustada em azul, sem revelar o ingrediente.

4. Os estudantes calculam cada quadro e marcam a resposta correta.
5. Vale linha, coluna ou diagonal; pega a operacao para validar.

6. Cada resultado, com sua unidade, corresponde a um unico quadro.

MEDIAGAO PEDAGOGICA

Relacione por¢des e ingredientes: se as por¢cdes dobram, cada ingrediente também dobra; se caem para um terco, cada
quantidade é dividida por 3. Trabalhe fragdes com denominadores comuns.

Conserve sempre a unidade. Nao compare resultados em xicara, g e mL como se fossem iguais; o bingo usa o par
quantidade + unidade.

GABARITO RESUMIDO

FARINHA | 1/2 xicara x 2 = 1 xicara FARINHA | 300g+2=150g

LEITE | 3/4 xicara x 2 =1 1/2 xicara LEITE | 250 mL +2 =125 mL

AGUCAR | 2/3 xicara x 3 = 2 xicara AGUCAR | 3/4 xicara + 3 = 1/4 xicara

OLEO | 1/4 xicara x 3 = 3/4 xicara OLEO | 2/3 xicara + 2 = 1/3 xicara

CACAU | 2 colheres de sopa x 3 = 6 colheres de sopa MANTEIGA | 120g+3=40g

OVOS | 2 ovos x 2 =4 ovos FERMENTO | 1 1/2 colher de cha + 3 = 1/2 colher de cha

8 ilustragdes originais criadas por IA | Fragdes e resultados verificados pelo codigo | 40 cartelas
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 01

AMPLIAR 2 — 6 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgoes

AGUCAR AGUCAR ovos
Base: 2/3 xicara Base: 3/4 xicara Base: 2 ovos
x 3 Novo: +3 Novo: x 2 Novo:
REDUZIR 8 — 4 porgdes REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgdes

FARINHA MANTEIGA OLEO
Base: 300 g Base: 120 g Base: 1/4 xicara
+2 Novo: +3 Novo: x 3 Novo:
AMPLIAR 2 — 6 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes

CACAU FARINHA FERMENTO
Base: 2 colheres de sopa Base: 1/2 xicara Base: 1 1/2 colher de cha
x 3 Novo: x 2 Novo: +3 Novo:

CADERNO ZERO | B24 | 02



CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 02

REDUZIR 6 — 2 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgdes

AQUCAR MANTEIGA FARINHA
Base: 3/4 xicara Base: 120 g Base: 300 g
+3 Novo: +3 Novo: +2 Novo:
AMPLIAR 4 — 8 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgoes REDUZIR 8 — 4 porgdes

ovos LEITE OLEO
Base: 2 ovos Base: 3/4 xicara Base: 2/3 xicara
x 2 Novo: x 2 Novo: +2 Novo:
AMPLIAR 2 — 6 porgdes REDUZIR 6 — 2 porgoes REDUZIR 8 — 4 porgdes

CACAU FERMENTO LEITE
Base: 2 colheres de sopa Base: 1 1/2 colher de cha Base: 250 mL
x3 Novo: +3 Novo: +2 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 03

AMPLIAR 4 — 8 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgdes

FARINHA AGUCAR
Base: 1/2 xicara Base: 2/3 xicara
x 2 Novo: x 3 Novo:
REDUZIR 6 — 2 porcbes REDUZIR 8 — 4 porgbes

MANTEIGA FARINHA
Base: 120 g Base: 300 g
+3 Novo: +2 Novo:
REDUZIR 8 — 4 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgoes

OLEO OLEO
Base: 2/3 xicara Base: 1/4 xicara
+2 Novo: x3 Novo:

AMPLIAR 4 — 8 porgoes

OoVvos
Base: 2 ovos
x 2 Novo:
AMPLIAR 4 — 8 porgdes
LEITE

Base: 3/4 xicara

x 2 Novo:
REDUZIR 8 — 4 porgdes
LEITE
Base: 250 mL
+2 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 04

AMPLIAR 4 — 8 porgdes REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgoes

FARINHA AQUCAR LEITE
Base: 1/2 xicara Base: 3/4 xicara Base: 3/4 xicara
x 2 Novo: +3 Novo: x 2 Novo:
REDUZIR 8 — 4 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgdes

OLEO OLEO AQUCAR
Base: 2/3 xicara Base: 1/4 xicara Base: 2/3 xicara
+2 Novo: x 3 Novo: x 3 Novo:
REDUZIR 6 — 2 porgoes REDUZIR 8 — 4 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgoes

FERMENTO LEITE CACAU
Base: 1 1/2 colher de cha Base: 250 mL Base: 2 colheres de sopa
+3 Novo: + 2 Novo: x3 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 05

AMPLIAR

x 2

REDUZIR

REDUZIR

4 — 8 porgdes

LEITE

Base: 3/4 xicara

Novo:

8 — 4 porgdes

LEITE

Base: 250 mL

Novo:

8 — 4 porgdes

FARINHA

Base: 300 g

Novo:

REDUZIR

6 — 2 porgdes

FERMENTO

Base: 1 1/2 colher de cha

+3

REDUZIR

AMPLIAR

x 2

Novo:

6 — 2 porgdes

ACUCAR

Base: 3/4 xicara

Novo:

4 — 8 porgoes

OoVvos

Base: 2 ovos

Novo:

REDUZIR

AMPLIAR

x3

REDUZIR

8 — 4 porgdes

OLEO

Base: 2/3 xicara

Novo:

2 — 6 porgdes

OLEO

Base: 1/4 xicara

Novo:

6 — 2 porgdes

MANTEIGA

Base: 120 g

Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 06

AMPLIAR 4 — 8 porgdes REDUZIR 6 — 2 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgdes

FARINHA MANTEIGA FARINHA
Base: 1/2 xicara Base: 120 g Base: 300 g
x 2 Novo: =53 Novo: +2 Novo:
AMPLIAR 2 — 6 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes
A(}UCAR CACAU AQUCAR
Base: 2/3 xicara Base: 2 colheres de sopa Base: 3/4 xicara
x 3 Novo: x 3 Novo: +3 Novo:
AMPLIAR 2 — 6 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgoes AMPLIAR 4 — 8 porgoes

OLEO LEITE ovos
Base: 1/4 xicara Base: 250 mL Base: 2 ovos
x3 Novo: + 2 Novo: x 2 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 07

REDUZIR 8 — 4 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgdes

LEITE FARINHA CACAU
Base: 250 mL Base: 1/2 xicara Base: 2 colheres de sopa
+2 Novo: x 2 Novo: x 3 Novo:
REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgdes

FERMENTO LEITE A(}UCAR
Base: 1 1/2 colher de cha Base: 3/4 xicara Base: 2/3 xicara
+3 Novo: x 2 Novo: x 3 Novo:
REDUZIR 8 — 4 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgoes REDUZIR 8 — 4 porgdes

FARINHA ovos OLEO
Base: 300 g Base: 2 ovos Base: 2/3 xicara
+2 Novo: x 2 Novo: +2 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 08

REDUZIR 6 — 2 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgoes

FERMENTO AQUCAR LEITE
Base: 1 1/2 colher de cha Base: 3/4 xicara Base: 3/4 xicara
+3 Novo: +3 Novo: x 2 Novo:
AMPLIAR 4 — 8 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgdes

FARINHA OLEO OLEO
Base: 1/2 xicara Base: 2/3 xicara Base: 1/4 xicara
x 2 Novo: +2 Novo: x 3 Novo:
REDUZIR 6 — 2 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgoes
MANTEIGA CACAU AQUCAR
Base: 120 g Base: 2 colheres de sopa Base: 2/3 xicara
+3 Novo: x3 Novo: x3 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 09

AMPLIAR 4 — 8 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes

FARINHA LEITE FERMENTO
Base: 1/2 xicara Base: 250 mL Base: 1 1/2 colher de cha
x 2 Novo: +2 Novo: +3 Novo:
AMPLIAR 2 — 6 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgdes

CACAU FARINHA OLEO
Base: 2 colheres de sopa Base: 300 g Base: 2/3 xicara
x 3 Novo: +2 Novo: +2 Novo:
AMPLIAR 2 — 6 porgdes REDUZIR 6 — 2 porgoes AMPLIAR 4 — 8 porgoes

AGUCAR AGUCAR ovos
Base: 2/3 xicara Base: 3/4 xicara Base: 2 ovos
x3 Novo: +3 Novo: x 2 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 10

AMPLIAR 2 — 6 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgoes

OLEO AGUCAR ovos
Base: 1/4 xicara Base: 3/4 xicara Base: 2 ovos
x 3 Novo: +3 Novo: x 2 Novo:
REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgoes AMPLIAR 4 — 8 porgdes
MANTEIGA AC}UCAR LEITE
Base: 120 g Base: 2/3 xicara Base: 3/4 xicara
+3 Novo: x 3 Novo: x 2 Novo:
REDUZIR 6 — 2 porgoes REDUZIR 8 — 4 porgoes AMPLIAR 4 — 8 porgoes

FERMENTO FARINHA FARINHA
Base: 1 1/2 colher de cha Base: 300 g Base: 1/2 xicara
+3 Novo: + 2 Novo: x 2 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 11

AMPLIAR 2 — 6 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgdes

CACAU FERMENTO OLEO
Base: 2 colheres de sopa Base: 1 1/2 colher de cha Base: 1/4 xicara
x 3 Novo: +3 Novo: x 3 Novo:
REDUZIR 8 — 4 porgdes REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgdes

OLEO AC}UCAR LEITE
Base: 2/3 xicara Base: 3/4 xicara Base: 3/4 xicara
+2 Novo: +3 Novo: x 2 Novo:
REDUZIR 6 — 2 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgoes REDUZIR 8 — 4 porgdes
MANTEIGA AQUCAR LEITE
Base: 120 g Base: 2/3 xicara Base: 250 mL
+3 Novo: x3 Novo: +2 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 12

AMPLIAR 4 — 8 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgdes

-

>
‘
ovos FARINHA OLEO
Base: 2 ovos Base: 300 g Base: 1/4 xicara
x 2 Novo: +2 Novo: x 3 Novo:
AMPLIAR 4 — 8 porgdes REDUZIR 6 — 2 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgdes
FARINHA MANTEIGA OLEO
Base: 1/2 xicara Base: 120 g Base: 2/3 xicara
x 2 Novo: +3 Novo: +2 Novo:
AMPLIAR 4 — 8 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgoes REDUZIR 8 — 4 porgdes
LEITE CACAU LEITE
Base: 3/4 xicara Base: 2 colheres de sopa Base: 250 mL
x 2 Novo: x 3 Novo: +2 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 13

REDUZIR 6 — 2 porgoes REDUZIR 8 — 4 porgoes AMPLIAR 4 — 8 porgoes

-

>
‘
MANTEIGA FARINHA OoVvos
Base: 120 g Base: 300 g Base: 2 ovos
+3 Novo: +2 Novo: x 2 Novo:
AMPLIAR 2 — 6 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgdes

A(}UCAR OLEO LEITE
Base: 2/3 xicara Base: 2/3 xicara Base: 3/4 xicara
x 3 Novo: +2 Novo: x 2 Novo:
AMPLIAR 2 — 6 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes

OLEO FARINHA AGUCAR
Base: 1/4 xicara Base: 1/2 xicara Base: 3/4 xicara
x3 Novo: x 2 Novo: +3 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 14

AMPLIAR 2 — 6 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgoes REDUZIR 8 — 4 porgdes

CACAU OLEO LEITE
Base: 2 colheres de sopa Base: 1/4 xicara Base: 250 mL
x 3 Novo: x 3 Novo: +2 Novo:
REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes

MANTEIGA ovos FERMENTO
Base: 120 g Base: 2 ovos Base: 1 1/2 colher de cha
+3 Novo: x 2 Novo: +3 Novo:
REDUZIR 8 — 4 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgoes REDUZIR 8 — 4 porgdes

FARINHA FARINHA OLEO
Base: 300 g Base: 1/2 xicara Base: 2/3 xicara
+2 Novo: x 2 Novo: +2 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 15

REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgdes

FERMENTO LEITE
Base: 1 1/2 colher de cha Base: 3/4 xicara
+3 Novo: x 2 Novo:
AMPLIAR 4 — 8 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgoes
ovos AC}UCAR
Base: 2 ovos Base: 2/3 xicara
x 2 Novo: x 3 Novo:
AMPLIAR 2 — 6 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgoes

OLEO FARINHA
Base: 1/4 xicara Base: 300 g
x3 Novo: + 2 Novo:

REDUZIR 6 — 2 porgdes

AGUCAR

Base: 3/4 xicara

+3 Novo:
REDUZIR 8 — 4 porgdes
LEITE
Base: 250 mL
+2 Novo:
AMPLIAR 2 — 6 porgdes
CACAU

Base: 2 colheres de sopa

x3 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 16

REDUZIR 6 — 2 porgoes AMPLIAR 4 — 8 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgdes

)

>
‘
FERMENTO FARINHA CACAU
Base: 1 1/2 colher de cha Base: 1/2 xicara Base: 2 colheres de sopa
+3 Novo: x 2 Novo: x 3 Novo:
REDUZIR 8 — 4 porgdes REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgdes
OLEO AC}UCAR LEITE
Base: 2/3 xicara Base: 3/4 xicara Base: 3/4 xicara
+2 Novo: +3 Novo: x 2 Novo:
REDUZIR 8 — 4 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes
LEITE AQUCAR MANTEIGA
Base: 250 mL Base: 2/3 xicara Base: 120 g
+2 Novo: x3 Novo: +3 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 17

REDUZIR 8 — 4 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes

OLEO LEITE AGUCAR
Base: 2/3 xicara Base: 3/4 xicara Base: 3/4 xicara
+2 Novo: x 2 Novo: +3 Novo:
REDUZIR 8 — 4 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgdes

LEITE FARINHA OLEO
Base: 250 mL Base: 1/2 xicara Base: 1/4 xicara
+2 Novo: x 2 Novo: x 3 Novo:
AMPLIAR 2 — 6 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes

CACAU FARINHA FERMENTO
Base: 2 colheres de sopa Base: 300 g Base: 1 1/2 colher de cha
x 3 Novo: +2 Novo: +3 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 18

AMPLIAR

x 2

AMPLIAR

x 2

AMPLIAR

x3

4 — 8 porgdes

ovos

Base: 2 ovos

Novo:

4 — 8 porgdes

FARINHA

Base: 1/2 xicara

Novo:

2 — 6 porgdes

OLEO

Base: 1/4 xicara

Novo:

REDUZIR 6 — 2 porgdes
MANTEIGA
Base: 120 g
=53 Novo:
AMPLIAR 4 — 8 porgoes
LEITE

Base: 3/4 xicara

x 2 Novo:
AMPLIAR 2 — 6 porgoes
CACAU
Base: 2 colheres de sopa
x3 Novo:

AMPLIAR

x3

REDUZIR

REDUZIR

2 — 6 porgdes

AGUCAR

Base: 2/3 xicara

Novo:

6 — 2 porgdes

ACUCAR

Base: 3/4 xicara

Novo:

8 — 4 porgdes

FARINHA

Base: 300 g

Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 19

AMPLIAR 2 — 6 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgdes

OLEO FERMENTO LEITE
Base: 1/4 xicara Base: 1 1/2 colher de cha Base: 250 mL
x 3 Novo: +3 Novo: +2 Novo:
REDUZIR 8 — 4 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgoes AMPLIAR 4 — 8 porgdes

OLEO FARINHA ovos
Base: 2/3 xicara Base: 1/2 xicara Base: 2 ovos
+2 Novo: x 2 Novo: x 2 Novo:
REDUZIR 6 — 2 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes
AGUCAR AGUCAR MANTEIGA
Base: 3/4 xicara Base: 2/3 xicara Base: 120 g
+3 Novo: x3 Novo: +3 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 20

AMPLIAR 2 — 6 porgoes AMPLIAR 4 — 8 porgoes AMPLIAR 4 — 8 porgoes

AGUCAR LEITE ovos
Base: 2/3 xicara Base: 3/4 xicara Base: 2 ovos
x 3 Novo: x 2 Novo: x 2 Novo:
AMPLIAR 2 — 6 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgdes

CACAU OLEO LEITE
Base: 2 colheres de sopa Base: 2/3 xicara Base: 250 mL
x 3 Novo: +2 Novo: +2 Novo:
REDUZIR 8 — 4 porgdes REDUZIR 6 — 2 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes

FARINHA FERMENTO MANTEIGA
Base: 300 g Base: 1 1/2 colher de cha Base: 120 g
+2 Novo: =X Novo: +3 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 21

REDUZIR 6 — 2 porgoes AMPLIAR 4 — 8 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes

-

>
‘
FERMENTO FARINHA MANTEIGA
Base: 1 1/2 colher de cha Base: 1/2 xicara Base: 120 g
+3 Novo: x 2 Novo: +3 Novo:
AMPLIAR 4 — 8 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgoes REDUZIR 8 — 4 porgdes
LEITE AC}UCAR FARINHA
Base: 3/4 xicara Base: 2/3 xicara Base: 300 g
x 2 Novo: x 3 Novo: +2 Novo:
REDUZIR 8 — 4 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgoes
LEITE OLEO CACAU
Base: 250 mL Base: 1/4 xicara Base: 2 colheres de sopa
+2 Novo: x 3 Novo: x 3 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 22

REDUZIR 6 — 2 porgoes AMPLIAR 4 — 8 porgoes REDUZIR 8 — 4 porgdes

FERMENTO ovos FARINHA
Base: 1 1/2 colher de cha Base: 2 ovos Base: 300 g
+3 Novo: x 2 Novo: +2 Novo:
REDUZIR 8 — 4 porgdes REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgdes

LEITE AC}UCAR FARINHA
Base: 250 mL Base: 3/4 xicara Base: 1/2 xicara
+2 Novo: +3 Novo: x 2 Novo:
REDUZIR 8 — 4 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes

OLEO OLEO MANTEIGA
Base: 2/3 xicara Base: 1/4 xicara Base: 120 g
+2 Novo: x3 Novo: +3 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 23

REDUZIR 8 — 4 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes

OLEO AGUCAR FERMENTO
Base: 2/3 xicara Base: 2/3 xicara Base: 1 1/2 colher de cha
+2 Novo: x 3 Novo: +3 Novo:
REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgoes AMPLIAR 4 — 8 porgdes

A(}UCAR OLEO ovos
Base: 3/4 xicara Base: 1/4 xicara Base: 2 ovos
+3 Novo: x 3 Novo: x 2 Novo:
AMPLIAR 4 — 8 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgoes AMPLIAR 4 — 8 porgoes

LEITE CACAU FARINHA
Base: 3/4 xicara Base: 2 colheres de sopa Base: 1/2 xicara
x 2 Novo: x3 Novo: x 2 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 24

AMPLIAR 4 — 8 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgoes REDUZIR 8 — 4 porgdes

-

>
‘
LEITE FARINHA OLEO
Base: 3/4 xicara Base: 300 g Base: 2/3 xicara
x 2 Novo: +2 Novo: +2 Novo:
REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgoes REDUZIR 8 — 4 porgdes
A(}UCAR AC}UCAR LEITE
Base: 3/4 xicara Base: 2/3 xicara Base: 250 mL
+3 Novo: x 3 Novo: +2 Novo:
REDUZIR 6 — 2 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgoes AMPLIAR 4 — 8 porgoes
MANTEIGA CACAU ovos
Base: 120 g Base: 2 colheres de sopa Base: 2 ovos
+3 Novo: x3 Novo: x 2 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 25

AMPLIAR 2 — 6 porgoes REDUZIR 8 — 4 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgdes

AGUCAR LEITE OLEO
Base: 2/3 xicara Base: 250 mL Base: 1/4 xicara
x 3 Novo: +2 Novo: x 3 Novo:
AMPLIAR 4 — 8 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgdes

LEITE OLEO FARINHA
Base: 3/4 xicara Base: 2/3 xicara Base: 300 g
x 2 Novo: +2 Novo: +2 Novo:
REDUZIR 6 — 2 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes
AGUCAR CACAU MANTEIGA
Base: 3/4 xicara Base: 2 colheres de sopa Base: 120 g
=13 Novo: x 3 Novo: +3 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 26

REDUZIR

REDUZIR

REDUZIR

8 — 4 porgdes

FARINHA

Base: 300 g

Novo:

8 — 4 porgdes

OLEO

Base: 2/3 xicara

Novo:

8 — 4 porgdes

LEITE

Base: 250 mL

Novo:

AMPLIAR 4 — 8 porgoes

ovos
Base: 2 ovos
x 2 Novo:
AMPLIAR 4 — 8 porgoes
FARINHA
Base: 1/2 xicara
x 2 Novo:
REDUZIR 6 — 2 porgoes
FERMENTO
Base: 1 1/2 colher de cha
+3 Novo:

AMPLIAR 2 — 6 porgdes

AGUCAR

Base: 2/3 xicara

x 3 Novo:
AMPLIAR 2 — 6 porgoes
OLEO
Base: 1/4 xicara
x 3 Novo:
AMPLIAR 2 — 6 porgoes
CACAU

x3

Base: 2 colheres de sopa

Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 27

REDUZIR 6 — 2 porgoes AMPLIAR 4 — 8 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgdes

AGUCAR ovos OLEO
Base: 3/4 xicara Base: 2 ovos Base: 1/4 xicara
+3 Novo: x 2 Novo: x 3 Novo:
REDUZIR 8 — 4 porgdes REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgdes

FARINHA FERMENTO FARINHA
Base: 300 g Base: 1 1/2 colher de cha Base: 1/2 xicara
+2 Novo: +3 Novo: x 2 Novo:
AMPLIAR 4 — 8 porgdes REDUZIR 6 — 2 porgoes REDUZIR 8 — 4 porgdes
LEITE MANTEIGA LEITE
Base: 3/4 xicara Base: 120 g Base: 250 mL
x 2 Novo: =X Novo: +2 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 28

REDUZIR 6 — 2 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgdes
MANTEIGA AGUCAR AGUCAR
Base: 120 g Base: 3/4 xicara Base: 2/3 xicara
+3 Novo: =53 Novo: x 3 Novo:
REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgoes AMPLIAR 4 — 8 porgdes

FERMENTO LEITE ovos
Base: 1 1/2 colher de cha Base: 3/4 xicara Base: 2 ovos
+3 Novo: x 2 Novo: x 2 Novo:
REDUZIR 8 — 4 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgoes

OLEO FARINHA CACAU
Base: 2/3 xicara Base: 1/2 xicara Base: 2 colheres de sopa
+2 Novo: x 2 Novo: x3 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 29

REDUZIR 8 — 4 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgoes AMPLIAR 4 — 8 porgoes

OLEO LEITE ovos
Base: 2/3 xicara Base: 250 mL Base: 2 ovos
+2 Novo: +2 Novo: x 2 Novo:
AMPLIAR 2 — 6 porgdes REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgdes

A(}UCAR AC}UCAR FARINHA
Base: 2/3 xicara Base: 3/4 xicara Base: 1/2 xicara
x 3 Novo: +3 Novo: x 2 Novo:
REDUZIR 6 — 2 porgoes REDUZIR 8 — 4 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgoes

MANTEIGA FARINHA CACAU
Base: 120 g Base: 300 g Base: 2 colheres de sopa
+3 Novo: + 2 Novo: x3 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 30

AMPLIAR

x3

AMPLIAR

x 2

AMPLIAR

x 2

2 — 6 porgoes

OLEO

Base: 1/4 xicara

Novo:

4 — 8 porgdes

LEITE

Base: 3/4 xicara

Novo:

4 — 8 porgdes

FARINHA

Base: 1/2 xicara

Novo:

REDUZIR

6 — 2 porgdes

FERMENTO

Base: 1 1/2 colher de cha

+3

REDUZIR

AMPLIAR

x3

Novo:

6 — 2 porgdes

ACUCAR

Base: 3/4 xicara

Novo:

2 — 6 porgoes

AGUCAR

Base: 2/3 xicara

Novo:

AMPLIAR

2 — 6 porgdes

CACAU

Base: 2 colheres de sopa

x3

REDUZIR

REDUZIR

Novo:

8 — 4 porgdes

LEITE

Base: 250 mL

Novo:

8 — 4 porgdes

FARINHA

Base: 300 g

Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 31

REDUZIR

REDUZIR

AMPLIAR

x 2

8 — 4 porgdes

LEITE

Base: 250 mL

Novo:

8 — 4 porgdes

OLEO

Base: 2/3 xicara

Novo:

4 — 8 porgdes

LEITE

Base: 3/4 xicara

Novo:

AMPLIAR 2 — 6 porgoes

OLEO

Base: 1/4 xicara

x 3 Novo:
AMPLIAR 4 — 8 porgoes
FARINHA
Base: 1/2 xicara
x 2 Novo:
REDUZIR 6 — 2 porgoes

+3

FERMENTO

Base: 1 1/2 colher de cha

Novo:

AMPLIAR

x 2

REDUZIR

REDUZIR

4 — 8 porgoes

ovos

Base: 2 ovos

Novo:

6 — 2 porgdes

ACUCAR

Base: 3/4 xicara

Novo:

6 — 2 porgdes

MANTEIGA

Base: 120 g

Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 32

REDUZIR 8 — 4 porgdes REDUZIR 6 — 2 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgdes

OLEO MANTEIGA FARINHA
Base: 2/3 xicara Base: 120 g Base: 300 g
+2 Novo: +3 Novo: +2 Novo:
AMPLIAR 2 — 6 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgdes

CACAU LEITE OLEO
Base: 2 colheres de sopa Base: 3/4 xicara Base: 1/4 xicara
x 3 Novo: x 2 Novo: x 3 Novo:
AMPLIAR 2 — 6 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes

AGUCAR ovos FERMENTO
Base: 2/3 xicara Base: 2 ovos Base: 1 1/2 colher de cha
x3 Novo: x 2 Novo: +3 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 33

REDUZIR 6 — 2 porgoes AMPLIAR 4 — 8 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes
AQUCAR LEITE MANTEIGA
Base: 3/4 xicara Base: 3/4 xicara Base: 120 g
+3 Novo: x 2 Novo: +3 Novo:
REDUZIR 8 — 4 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgoes REDUZIR 8 — 4 porgdes

FARINHA OLEO LEITE
Base: 300 g Base: 1/4 xicara Base: 250 mL
+2 Novo: x 3 Novo: +2 Novo:
REDUZIR 6 — 2 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgoes REDUZIR 8 — 4 porgdes

FERMENTO CACAU OLEO
Base: 1 1/2 colher de cha Base: 2 colheres de sopa Base: 2/3 xicara
+3 Novo: x3 Novo: +2 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 34

REDUZIR 8 — 4 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgdes

FARINHA LEITE OLEO
Base: 300 g Base: 250 mL Base: 1/4 xicara
+2 Novo: +2 Novo: x 3 Novo:
REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes

FERMENTO ovos MANTEIGA
Base: 1 1/2 colher de cha Base: 2 ovos Base: 120 g
+3 Novo: x 2 Novo: +3 Novo:
AMPLIAR 4 — 8 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgoes

LEITE FARINHA AQUCAR
Base: 3/4 xicara Base: 1/2 xicara Base: 2/3 xicara
x 2 Novo: x 2 Novo: x3 Novo:

CADERNO ZERO | B24 | 35



CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 35

REDUZIR 6 — 2 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgoes REDUZIR 8 — 4 porgdes
AGUCAR AGUCAR LEITE
Base: 3/4 xicara Base: 2/3 xicara Base: 250 mL
+3 Novo: x 3 Novo: +2 Novo:
AMPLIAR 4 — 8 porgdes REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgdes

ovos MANTEIGA CACAU
Base: 2 ovos Base: 120 g Base: 2 colheres de sopa
x 2 Novo: +3 Novo: x 3 Novo:
AMPLIAR 4 — 8 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgoes AMPLIAR 4 — 8 porgoes

FARINHA OLEO LEITE
Base: 1/2 xicara Base: 2/3 xicara Base: 3/4 xicara
x 2 Novo: + 2 Novo: x 2 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 36

AMPLIAR 2 — 6 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgdes
CACAU AGUCAR AGUCAR
Base: 2 colheres de sopa Base: 3/4 xicara Base: 2/3 xicara
x 3 Novo: =53 Novo: x 3 Novo:
AMPLIAR 4 — 8 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgdes REDUZIR 6 — 2 porgdes

ovos OLEO FERMENTO
Base: 2 ovos Base: 2/3 xicara Base: 1 1/2 colher de cha
x 2 Novo: +2 Novo: +3 Novo:
REDUZIR 8 — 4 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgoes AMPLIAR 4 — 8 porgoes

FARINHA OLEO FARINHA
Base: 300 g Base: 1/4 xicara Base: 1/2 xicara
+2 Novo: x3 Novo: x 2 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 37

AMPLIAR 2 — 6 porgdes REDUZIR 6 — 2 porgbes
AGUCAR MANTEIGA
Base: 2/3 xicara Base: 120 g
x3 Novo: +3 Novo:
REDUZIR 8 — 4 porgoes AMPLIAR 4 — 8 porgoes

FARINHA FARINHA
Base: 300 g Base: 1/2 xicara
+2 Novo: x 2 Novo:
REDUZIR 8 — 4 porgdes REDUZIR 6 — 2 porgoes

LEITE FERMENTO
Base: 250 mL Base: 1 1/2 colher de cha
+2 Novo: +3 Novo:

AMPLIAR 4 — 8 porgoes

LEITE

Base: 3/4 xicara

x 2 Novo:

REDUZIR 8 — 4 porgdes

OLEO

Base: 2/3 xicara

+2 Novo:

AMPLIAR 2 — 6 porgoes

CACAU

Base: 2 colheres de sopa

x3 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 38

AMPLIAR 2 — 6 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgdes

OLEO AGUCAR OLEO
Base: 1/4 xicara Base: 3/4 xicara Base: 2/3 xicara
x 3 Novo: +3 Novo: +2 Novo:
AMPLIAR 4 — 8 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgdes

ovos FARINHA CACAU
Base: 2 ovos Base: 300 g Base: 2 colheres de sopa
x 2 Novo: +2 Novo: x 3 Novo:
AMPLIAR 2 — 6 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgoes REDUZIR 8 — 4 porgdes

A(}UCAR FARINHA LEITE
Base: 2/3 xicara Base: 1/2 xicara Base: 250 mL
x3 Novo: x 2 Novo: +2 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 39

AMPLIAR 4 — 8 porgdes REDUZIR 8 — 4 porgoes AMPLIAR 2 — 6 porgdes

ovos LEITE AGUCAR
Base: 2 ovos Base: 250 mL Base: 2/3 xicara
x 2 Novo: +2 Novo: x 3 Novo:
REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes

FERMENTO CACAU ACUCAR
Base: 1 1/2 colher de cha Base: 2 colheres de sopa Base: 3/4 xicara
+3 Novo: x 3 Novo: +3 Novo:
AMPLIAR 4 — 8 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgoes REDUZIR 6 — 2 porgdes

LEITE OLEO MANTEIGA
Base: 3/4 xicara Base: 1/4 xicara Base: 120 g
x 2 Novo: x 3 Novo: +3 Novo:
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CALCULE A NOVA QUANTIDADE DO INGREDIENTE

Receitas proporcionais | cartelas

Marque uma linha, coluna ou diagonal. Mostre sua conta!

CARTELA 40

REDUZIR 6 — 2 porgoes REDUZIR 8 — 4 porgoes AMPLIAR 4 — 8 porgoes

MANTEIGA OLEO LEITE
Base: 120 g Base: 2/3 xicara Base: 3/4 xicara
+3 Novo: +2 Novo: x 2 Novo:
REDUZIR 6 — 2 porgdes REDUZIR 6 — 2 porgdes AMPLIAR 2 — 6 porgdes

FERMENTO AC}UCAR OLEO
Base: 1 1/2 colher de cha Base: 3/4 xicara Base: 1/4 xicara
+3 Novo: +3 Novo: x 3 Novo:
REDUZIR 8 — 4 porgdes AMPLIAR 4 — 8 porgoes AMPLIAR 4 — 8 porgoes

FARINHA (0)Vo 1] FARINHA
Base: 300 g Base: 2 ovos Base: 1/2 xicara
+2 Novo: x 2 Novo: x 2 Novo:
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RECORTAR | APENAS PARA O PROFESSOR

Cartas de chamada

Leia s6 a pergunta em azul. Gabarito e operagao ficam com o professor.

CHAMADA 01

Qual quadro precisa de 1 xicara apos ajustar a
receita?

Resposta: FARINHA

1/2 xicara x 2 = 1 xicara.

CHAMADA 03

Qual quadro precisa de 2 xicara ap6s ajustar a
receita?

Resposta: AGUCAR

2/3 xicara x 3 = 2 xicara.

CHAMADA 05

Qual quadro precisa de 6 colheres de sopa apoés
ajustar a receita?

Resposta: CACAU

2 colheres de sopa x 3 = 6 colheres de sopa.

CHAMADA 02

Qual quadro precisa de 1 1/2 xicara apos ajustar a
receita?

Resposta: LEITE

3/4 xicara x 2 = 1 1/2 xicara.

CHAMADA 04

Qual quadro precisa de 3/4 xicara apoés ajustar a
receita?

Resposta: OLEO

1/4 xicara x 3 = 3/4 xicara.

CHAMADA 06

Qual quadro precisa de 4 ovos apoés ajustar a
receita?

Resposta: OVOS

2 0ovos x 2 =4 ovos.
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RECORTAR | APENAS PARA O PROFESSOR

Cartas de chamada

Leia s6 a pergunta em azul. Gabarito e operagao ficam com o professor.

CHAMADA 07

Qual quadro precisa de 150 g apos ajustar a receita?

Resposta: FARINHA

300g+2=150g.

CHAMADA 09

Qual quadro precisa de 1/4 xicara apods ajustar a
receita?

Resposta: AGUCAR

3/4 xicara + 3 = 1/4 xicara.

CHAMADA 11

Qual quadro precisa de 40 g apos ajustar a receita?

Resposta: MANTEIGA

120g+3=40g.

CHAMADA 08

Qual quadro precisa de 125 mL apods ajustar a
receita?

Resposta: LEITE

250 mL +2=125mL.

CHAMADA 10

Qual quadro precisa de 1/3 xicara ap6s ajustar a
receita?

Resposta: OLEO

2/3 xicara + 2 = 1/3 xicara.

CHAMADA 12

Qual quadro precisa de 1/2 colher de cha apés
ajustar a receita?

Resposta: FERMENTO

1 1/2 colher de cha + 3 = 1/2 colher de cha.
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